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Numero da Contratacao

1.1 O objetivo da presente licitacdo visa a escolha da proposta mais vantajosa para a concessao onerosa de espaco publico, visando a exploracdo dos
servicos de cantina nas dependéncias da Base de Administracdo e Apoio do Ibirapuera, conforme condicdes, quantidades e exigéncias estabelecidas

neste instrumento, descritas a seguir:
1.1.1:
item OBJETO CATSER ([ MESES VALOR UN TOTAL
Concesséo onerosa de espaco publico, visando
1 . P .Q P . 19356 12 R$ 1.825,98 (R$21.911,76
a exploracdo dos servigos de cantina

1.1.2 Diariamente, devem ser oferecidas op¢des variadas de lanches, seguindo o cardapio minimo:

Nr Descricdo dos itens Valor Unit Médio [ Qtd Média de Vendas Rec/Més

1 Bolos simples (sem recheio e RS 4,98 200 RS 3.984,00
cobertura)

9 Bolos especiais (com recheio e/ou RS 6,08 200 RS 4.864,00
cobertura)

3 [|Salgados assados — 5 tipo R$ 6,08 200 R$ 5.304,00

4 [|Salgados fritos — 2 tipos R$ 6,08 200 R$ 4.864,00

5 [/Péo de queijo R$ 4,43 200 R$ 3.544,00

6 ||Sanduiches quentes R$ 9,43 200 R$ 7.960,00

7 Sandt.uches fibras do pdo integral e RS 13.27 200 RS 10.616,00
recheios leves

8 |/Pdo com manteiga RS 3,87 200 R$ 3.096,00

9 [[Tapioca R$ 8,84 200 R$ 7.072,00

10 ||Salada de fruta R$ 9,43 200 R$ 7.520,00

11 [|Suco de laranja R$ 8,84 200 R$ 7.072,00
Suco de fruta (polpa congelada)
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12 |[com &gua R$ 8,84 200 R$ 7.072,00
i N . R$ 7.07200
14 :::j;;ﬁ‘;‘liig‘;?; com leite R$ 9,95 200 R$ 7.960,00
15 ||Leite puro — integral/desnatado R$ 3,87 200 R$ 3.096,00
16 [[Leite (integral/desnatado) com café |[R$ 3,87 200 R$ 3.096,00
17 ;fﬁfcglzﬁr:” desnatado) com ¢ 4 o8 200 R$ 3.984,00
18 ||Cha — vérios sabores R$ 3,32 200 R$ 2.656,00
19 ||Sorvete R$ 8,29 200 R$ 6.632,00
20 [|Acai (granola) R$ 15,48 200 R$ 12.384,00
21 || Refrigerante lata R$ 5,53 200 R$ 4.424,00
22 ||Pastel R$ 6,63 200 R$ 5.304,00
23 [|Café R$ 2,77 200 R$ 2.216,00
TOTAL R$ 131.792,00

1.2 A licitagao serd realizada em 01 (um) tinico item, composto pelo valor da contrapartida mensal para a cessdo de uso do bem.
1.3 O(s) servigo(s) objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.4. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 (doze) meses contados do (a) assinatura do contrato, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos
106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.5 O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratagdo.

1.6 O fornecedor sera selecionado por meio da realizacio de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com
adocdo do critério de julgamento pela maior oferta pelo valor da cessdo:

1.6.1 . O sistema do pregdo eletronico ndo permite a oferta de maior percentual a ser acrescido a um valor e sim maior percentual de desconto.
Dessa forma, a administracdo adotara para o resultado da licitacdo o maior percentual de desconto como um fator de acréscimo ao valor
minimo divulgado da cessao.

1.6.2 Devera ser consignado no campo apropriado do sistema eletrdnico a oferta do percentual que o licitante pretenda acrescer ao valor minimo da
cessdo divulgado pela BASE DE ADMINISTRACAO E APOIO DO IBIRAPUERA.

1.6.3 O valor das propostas sera calculado da seguinte forma: Percentual de desconto a ser aplicado, a disputa se dara através deste
percentual, assim o licitante deve elevar o valor percentual na fase de lances, até que o percentual atinja o valor que deseja acrescer ao valor
minimo da cessao.

1.6.4 Exemplo;

1.6.4.1 No presente objeto o valor inicial mensal da cessdo é de R$ 1.825 ,98 (mil oitocentos e vinte e cinco reais e noventa e oito centavos)
para a area licitada. Se na fase de lances, o licitante finalizou com uma oferta de 15%. O valor da oferta deste licitante para a cessao do espaco é
de R$ 273,90. (duzentos e setenta e trés reais e noventa centavos) , que corresponde ao seguinte calculo:

(Valor minimo da cessdo) + (percentual final do desconto ofertado na licitacdo) = (Valor final da cessao)

Dessa forma: R$ 1.825 ,98 + 15% (R$ 273,90) = R$ 2.099,88. Esse sera o valor mensal a ser pago pela contratada.

1.6.5 Considerando que o percentual A SER LANCADO NO SISTEMA implicara diretamente na elevacao do valor da cessao recomenda-
se especial atencdo do licitante na oferta de lances, pois o percentual sera acrescido ao valor minimo da cessdo como efeito de proposta final.
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2. FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO

2.1 A Fundamentagdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em t6pico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares.

2.2 O objeto da contratacao estd previsto no Plano de Contrata¢cdes Anual 2026, conforme consta
das informacgdes basicas deste termo de referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO DA CONTRATACAO

3.1 A descrigédo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1 Sustentabilidade

4.1.1 Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢do do objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam
no Guia Nacional de Contrata¢des Sustentaveis:

4.1.1.1 Elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses da execucdo contratual, para redugdo
do consumo de energia elétrica e de 4gua e reducao de producéo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes.

4.1.1.2 Colaborar de forma efetiva na informacédo de ocorréncias para manutencdo constante das instalacdes, tais como:

4.1.1.2.1 Vazamentos nas torneiras.
4.1.1.2.2 Vazamentos de gas.

4.1.1.2.3 Lampadas queimadas ou piscando.
4.1.1.2.4 Tomadas com defeito

4.1.1.2.5 Fios desencapados.
4.1.1.2.6 Janelas, fechaduras ou vidros quebrados, entre outras.

4.1.1.3 Fazer uso racional de 4gua e energia elétrica, adotando medidas para evitar o desperdicio e mantendo critérios especiais e
privilegiados para aquisicdo e uso de equipamentos e complementos que promovam a redu¢do do consumo.

4.1.1.4 Atuar, o supervisor, os encarregados e os lideres de turma, como facilitadores das mudancas de comportamento dos empregados da Contratada.

4.1.1.5 Realizar vistorias e, se for o caso, manutenc¢Ges periddicas nos seus equipamentos, aparelhos elétricos, extensdes, filtros, refrigeradores,
verificando, entre outros, se existem vazamentos de vapor ou de gases nos equipamentos em geral, o estado dos sistemas de protecdo elétrica e as
condigbes de seguranca de extensdes elétricas utilizadas.

4.1.1.6 Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento das atividades do programa interno de separacdo de residuos sélidos, em recipientes para coleta
seletiva nas cores internacionalmente identificadas, disponibilizados pela Contratante.

4.1.1.7 Observar as regras do Programa de Coleta de Residuos (INSTRUGCAO NORMATIVA N° 10, DE 12 DE NOVEMBRO DE 2012 do MPOG),
atendendo a Resolugdo CONAMA n° 275, de 25 de abril de 2011 de que especifica as cores para cada tipo de residuo de acordo com a ABNT. Instalar
lixeiras e implementar a coleta seletiva de lixo no restaurante e cantina.

4.1.1.8 No que diz respeito a utilizacio de saneantes dos domissanitarios , a CONCESSIONARIA deveré:
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4.1.1.8.1 Utilizar produtos biodegradaveis, salvo quando ndo disponiveis no
mercado distribuidor.

4.1.1.8.2 Aplicar saneantes domissanitarios somente quando as substancias tensoativas anionicas utilizadas em sua composicdo forem
biodegradéveis, conforme disposi¢des da Portaria n.° 874, de 5/11/1998 , que aprova o Regulamento Técnico sobre Biodegradabilidade dos Tensoativos
Anionicos para Produtos Saneantes Domissanitarios e, em face da necessidade de preservar a qualidade dos recursos hidricos naturais,
de importancia fundamental para a satide, e da necessidade de evitar que a flora e fauna sejam afetadas negativamente por substancias
sintéticas importancia fundamental para a satide, e da necessidade de evitar que a flora e fauna sejam afetadas negativamente por substancias sintéticas

4.1.1.8.3 Utilizar os saneantes domissanitarios de forma racional.

4.1.1.8.4 Observar rigorosamente, quando da aplicacdo ou manipulacdo de detergentes e seus congéneres, o atendimento as prescri¢oes da Lei n.°
6.360, de 23/9/1976, do Decreto 8.077, de 14/8/2013 e as prescri¢des da Resolucdo Normativa n.° 1, de 25/10/1978, cujos itens de controle e fiscalizagdo
por parte das autoridades sanitérias e da Contratante sdo os anexos da referida resolugdo.

4.1.1.8.5 Néo utilizar na manipulagdo, sob nenhuma hipétese, os corantes relacionados no Anexo I da Portaria n.° 9, de 10/4/1987, em face de que
a relacdo risco/beneficio pertinente aos corantes relacionados no Anexo I ser francamente desfavoravel a sua utilizagdo em produtos de uso rotineiro
por seres humanos.

4.1.1.8.6 Ndo utilizar, na prestacdo dos servigos, conforme Resolucdo ANVISA RE n.° 913, de 25 de junho de 2001, os saneantes domissanitarios
de Risco I, listados pelo art. 5.° da Resolucado 336, de 30/7/1999

4.1.1.8.7 Proibir a aplicacdo de saneantes domissanitérios fortemente alcalinos apresentados sob a forma de liquido premido (aerossol), ou liquido para
pulverizagdo, tais como produtos para limpeza de fornos e desincrustacdo de gorduras, conforme Portaria DISAD — Divisdo Nacional de
Vigilancia Sanitéaria n.° 8, de 10/4/1987

4.1.1.8.8 Proibir a aplicagdo de saneantes domissanitarios que apresentem associacdo de inseticidas a ceras para assoalhos,
impermeabilizantes, polidores e outros produtos de limpeza, nos termos da Resolucdo Normativa CNS n.° 1, de 4/4 /1979

4.1.1.8.9 Utilizar produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificacdes e especificages
determinadas pela ANVISA.

4.1.1.8.10 Observar a Resolucdo RDC n.° 46, de 20/2/2002 que aprova o Regulamento Técnico para o alcool etilico hidratado em todas as graduagdes
e alcool etilico anidro, quanto da aplicagdo de alcool.

4.1.1.8.11 Proibir a aplicagdo de produtos que contenham o Benzeno, em sua composigdo, conforme Resolu¢do — RDC n.° 252, de 16/9/2003, em face
da necessidade de serem adotados procedimentos para reduzir a exposi¢do da populagdo face aos riscos de cancer.

4.1.1.9 Observar, no que diz respeito a polui¢do sonora, se os seus equipamentos necessitam de Selo Ruido ou documento equivalente que indique o
nivel de poténcia sonora, medido em decibel Db(A), conforme Resolu¢do CONAMA n.° 20, de 7/12

/1994, em face do ruido excessivo causar prejuizo a satde fisica e mental, afetando particularmente a audicdo e a utilizacdo de tecnologias adequadas e
conhecidas que permitam atender as necessidades de reducéo de niveis de ruido.

4.1.1.10 Utilizar preferencialmente sacos plasticos biodegradaveis para compostaveis.
4.1.1.11 Destinar 6leo, papeldes e plasticos para reciclagem.
4.1.1.12 Deverdo ser evitadas as preparages de alimentos por imersdo (frituras).

4.1.1.13 No que couber, solicita-se que a CONCESSIONARIA adote boas praticas de sustentabilidade, baseadas na otimizago e economia de recursos e
na redugdo da polui¢do ambiental, quando da execugdo dos servigos de cantina, conforme previsto na IN 06/2013/SLTI/MPOG tais como:

4.1.1.13.1 Racionalizacdo do uso de substancias potencialmente toxicas e/ou poluentes.
4.1.1.13.2 Substituicdo, sempre que possivel, de substancias téxicas por outras atoxicas ou de menor toxicidade.

4.1.1.13.3 Observacao da Resolucao CONAMA (Conselho Nacional do Meio Ambiente) n° 20, de 7 dezembro de 1994, quanto aos equipamentos
de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento.

4.1.1.14 Conferir o tratamento previsto no item anterior a lampadas fluorescentes e frascos de aerosséis em geral. Estes produtos, quando descartados,
deverdo ser separados e acondicionados em recipientes adequados para destinacao especifica.
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4.1.1.15 Fornecer copos para bebidas biodegradaveis ou de material lavavel (inox ou vidro) - as bebidas quentes deverdo ser colocadas em copos
térmicos biodegradaveis.

4.1.1.16 Fornecer embalagens de papel para os lanches - ndo devera ser ofertado canudinho, a menos que seja biodegradavel.
4.1.2 Quanto ao manejo dos residuos:

4.1.2.1 Manter o lixo acondicionado em lixeiras com pedal e em sacos plasticos préprios para este fim, providenciando sua remocao diariamente,
inclusive de alimentos preparados e ndo servidos, quantas vezes for necessario, tomando
medidas eficientes para evitar a penetracdo de insetos, roedores e outros animais.

4.1.2.2 A remogdo deve ser feita por acesso diferente daquele por onde houver transito de géneros alimenticios a serem consumidos, ou, em casos de
impossibilidade de separagdo dos acessos, devera ser determinado hordrio diferenciado para sua conducéo de forma a atender a Portaria n° 1.428 de
02.12.1993, do Ministério da Saude.

4.1.2.3 Os lixos devem ser corretamente separados em reciclaveis e organicos e o descumprimento de normas ambientais constatadas durante a execucao
do Contrato sera comunicado pelo IFC Campus Fraiburgo ao érgao de fiscalizagdo do Municipio, do Estado ou da Unido.

4.1.2.4 Conforme prevé o Decreto Presidencial n° 7.746 de 05 de junho de 2012, a Administracdo Publica Federal Direta, Autarquica e Fundacional e as
Empresas Estatais dependentes poderdo adquirir bens e contratar servigos e obras considerando critérios e praticas de sustentabilidade objetivamente
definidos no instrumento convocatério, conforme o disposto neste Decreto:

Pardgrafo Unico. A adocdo de critérios e prdticas de sustentabilidade deverd ser justificada nos autos e preservar o cardter competitivo do certame.
Art. 3° Os critérios e prdticas de sustentabilidade de que trata o art. 2° serdo veiculados como especificacdo técnica do objeto ou como obrigagdo da
contratada.

4.1.2.5 A concessdo estd em consonancia com o Plano de Logistica Sustentdvel do IFC, que contempla em suas acOes a adogao de critérios de
sustentabilidade para avaliacdo e compras de bens, materiais ou servicos em funcédo de seu impacto
ambiental, social e econémico.

4.1.2.6 Sempre que possivel a CONCESSIONARIA deveré dar preferéncia a aquisigio de produtos advindos da agricultura familiar local e regional

4.2 Subcontratagdo
4.2.1 Nao é admitida a subcontratagdo do objeto contratual

4.3 Garantia da contratacao
4.3.1 .Ndo haveré exigéncia da garantia da contratacao dos artigos 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021,visto tratar-se de concessdo administrativa de
espaco publico visando a exploracdo de servicos de cantina.

4.4 Vistoria

4.4.1 A avaliagdo prévia do local de execucdo dos servicos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades do objeto a ser
contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, mediante
prévio agendamento de horario junto a Subdivisdo de Patriménio, pelo e-mail: basepregao@gmail.com

4.4.2 Serdo disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia;

4.4.3 Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responséavel técnico deverd estar devidamente indentificado, apresentando documento de
identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizacdo da vistoria;

4.4.4 Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaracdo formal assinada pelo responsavel técnico do licitante acerca do
conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratacdo; e

4.4.5. A ndo realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalagdes, diividas ou esquecimentos de

quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servicos, devendo o contratado assumir os 6nus dos servigos
decorrentes.
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5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

5.1 Instalacao e Infraestrutura

5.1.1 O concessiondrio sera responséavel pela adaptacdo e instalagcdo de todos os equipamentos e estrutura necessarios para o funcionamento da cantina,
incluindo, mas néo se limitando a: mobiliario, utensilios, equipamentos de cozinha e de conservagdo de alimentos, conforme especificagdes técnicas
acordadas.

5.1.2 As instalacdes deverdo atender as normas sanitarias e de seguranca alimentar, com a devida fiscalizagdo e adequagéo a
cada etapa de implantagdo.

5.1.3 E vedada a realizacdo de qualquer reforma nas instalacdes hidraulicas e elétricas sem prévia autorizacio da Fiscalizacdo, e ap6s analise do setor
competente, devendo as despesas correrem por conta da CONCESSIONARIA, sem direito a ressarcimentos ou compensacdes .

5.1.4 Também sdo de responsabilidade da CONCESSIONARIA as adequac@es exigidas pelos 6rgaos de fiscalizagao.

5.1.5 A CONCESSIONARIA deve utilizar as instalacdes concedidas pela CONCEDENTE, exclusivamente no cumprimento do objeto pactuado,
correndo as suas expensas a conservagao, guarda e manutencao.

5.1.6 Em caso de qualquer dano ou avaria na cantina, a CONCESSIONARIA devera comunicar, por escrito, ao fiscal do contrato, que se incumbira dos
controles e registros necessarios, e fica obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

5.1.7 A CONCESSIONARIA devera manter e conservar as suas expensas a area concedida, devolvendo-a a CONCEDENTE, quando do término ou da
rescisdo da presente concessdo, desocupada e em perfeito estado de conservagdo, condi¢des estas em que declara haver recebido o imével, apds laudo de
vistoria, incluindo a pintura nas mesmas cores e no padrdo da original.

5.2 Operacédo do Servico

5.2.1 A empresa concessiondria sera responsavel pela gestdo operacional do servico, incluindo a oferta de cardapios variados que contemplem op¢des de
refei¢des, lanches e bebidas adequados ao perfil dos usuarios da unidade.
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5.2.2 O funcionamento da cantina devera ser continuo e compativel com os horérios de pico e as necessidades dos servidores e ptiblico em geral.

5.2.3 A empresa devera garantir a qualidade e a seguranca alimentar, utilizando produtos frescos, de fornecedores regulamentados e mantendo os
padroes de higiene exigidos por lei.

5.3 Dos méveis, equipamentos e utensilios:
5.3.1 Para a perfeita execucdo dos servicos, a CONCESSIONARIA devera disponibilizar, no minimo, os materiais e equipamentos considerados

indispensaveis ao pleno funcionamento da cantina, sem prejuizo de outros materiais e utensilios necessarios a sua operacdo. Segue abaixo quadro
demonstrativo do minimo necessario:

item NOME QUANTIDADE

Forno elétrico semi profissional 1

Forno microondas

Fogao

Exaustor de fogdo

Geladeira

Balcdo refrigerado

Estufa para alimentos

o<k | IRNTN >l | NGRS RN N | NOSHS (I NON |

===~~~

Maéquina de café elétrica e/ou expresso

Quantidade adequada para

9 Lixeiras com tampa e pedal atender a demanda
10 Luvas descartéveis Quantidade adequada para
atender a demanda
tidade ad d
11 Toucas descartaveis Quantidade adequada para
atender a demanda
12 Canudos flexiveis em embalagens individuai Quantidade adequada para
atender a demanda
Quantidade adequada para
13 Guardanapos de papel em suportes atender a demanda
tidade ad d
14 Palheta plastica para café Quantidade adequada para
atender a demanda
15 Copos descartaveis Quantidade adequada para
atender a demanda
16 Embalagens para acondicionamento de refei¢oes e Quantidade adequada para
lanches para transporte atender a demanda
17 Dispenser de 4lcool em gel para higienizagdo das mao Quantidade adequada para

atender a demanda

5.3.2. Poderao ocorrer substitui¢oes e acréscimos na lista de materiais e equipamentos basicos, desde que em comum e prévio acordo com a
Administracdo, conforme a necessidade percebida no decorrer da execugdo do servico.

5.3.3 A lista de materiais e equipamentos é exigéncia minima, sendo de responsabilidade da empresa vencedora do certame complementa-la com
todos os materiais, mobiliarios, utensilios e demais equipamentos necessarios a consecucdo do objeto contratual, de forma que o tipo e quantidade
disponiveis sejam suficientes para o perfeito atendimento ao usuéario, observando sempre as disposi¢oes legais quanto a seguranca, manuseio e higiene
desses.

5.3.4 Os equipamentos cedidos pela CONCEDENTE poderé@o ser substituidos pela CONTRATADA, desde que em comum e prévio acordo com a
Administragdo.

5.3.5 Com o término do contrato, os equipamentos e méveis cedidos pela CONCEDENTE deverdo ser restituidos pela CONCESSIONARIA em perfeito
estado de conservacéo, ressalvado o desgaste natural de uso, devendo a CONCESSIONARIA efetuar a substituicio dos equipamentos avariados pelo
mau uso até a data do encerramento do contrato, respeitando-se as normas e especificagdes.

5.3.6 Deverd a CONCESSIONARIA disponibilizar em quantidade suficiente os utensilios de cozinha, de modo a atender aos usudrios do cantina e
funcionarios da cozinha durante o horério das refeicdes, evitando espera na reposicao.

5.3.7 Os guardanapos, talheres plasticos e outros utensilios necessarios ao servico deverdo estar dispostos de forma agrupada em locais de facil acesso
aos comensais.
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5.3.8 As mesas e cadeiras deverdo apresentar-se sempre limpas, bem-dispostas e organizadas, sendo sua disponibilizacdo responsabilidade da
CONCESSIONARIA. Caso a CONCEDENTE disponha de mesas e cadeiras, ainda assim a responsabilidade pela higienizacdo destas é exclusiva da
CONCESSIONARIA.

5.3.9 As geladeiras e freezers devem ser mantidos permanentemente em condi¢des adequadas de higiene e arrumacéo.
5.3.10 Os utensilios utilizados para manipular alimentos deverdo ser de facil higienizacao.

5.3.11 A manutencéo preventiva e corretiva dos equipamentos sera de inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA e devera ser realizada sem
prejuizo da perfeita execucdo dos servigos e sem afetar a seguranga, correndo as suas expensas toda e
qualquer despesa decorrente.

5.3.12 Quanto a realizacio de compras de equipamentos é de responsabilidade da CONCESSIONARIA:

5.3.12.1 Responsabilizar-se pelas despesas decorrentes da rejei¢do de equipamentos, materiais e servi¢os pela unidade fiscalizadora e pelos
atrasos acarretados por essa rejeigdo.

5.3.12.2 Adquirir, instalar, manter e conservar as suas expensas, 0s equipamentos, méveis e utensilios necessarios ao funcionamento para
prestacdo dos servicos de cantina, conforme estabelecido no Edital de Concessao, devendo retira-los do local quando do término ou rescisdo do contrato
(em até 05 dias tteis).

5.3.12.3 O modelo do mobiliario devera ser previamente submetido a CONCEDENTE para apreciacdo, quando serdo observadas as condi¢des
ergondmicas, adequacdo contra acidentes, requisitos de acessibilidade, dentre outros.

5.3.12.4 Obter a prévia aprovacdo da CONCEDENTE para instalar qualquer material ou equipamento elétrico na area concedida, ap6s a assinatura
da presente concessdo.

5.3.12.5 Manter nas dependéncias equipamentos de combate a incéndio de acordo com as normas vigentes.

5.3.12.6 Toda e qualquer saida ou entrada de veiculos, de equipamentos da CONCESSIONARIA devera ser precedida de identificacio na guarda
da organizacdo militar.

5.3.12.7 A CONCESSIONARIA obriga-se a ndo instalar no espaco permitido, qualquer equipamento capaz de pdr em risco a cantina e a
integridade fisica das pessoas.

5.4 Do uso de descartaveis
5.4.1 A CONCESSIONARIA deve utilizar copos retornaveis e/ou descartaveis biodegradaveis para disponibilizagio de bebidas aos comensais.
5.4.1.1 Esta prética também pode ser empregada para outros materiais/utensilios, se possivel for.

5.4.2 CONCESSIONARIA devera oferecer gratuitamente para viagem, quando solicitado, embalagens descartaveis para os salgado e os demais
alimentos.

5.5 Da higienizacao

5.5.1 As refei¢Ges a serem fornecidas na cantina deverdo respeitar todas as normas de higiene em sua producdo, bem como possuir Alvara Sanitario para
funcionamento.

5.5.2 Os utensilios utilizados para a higienizacdo de instala¢Ges e equipamentos devem ser distintos daqueles que entram em contato com os alimentos,
devendo todos estar conservados limpos, disponiveis em nimero suficiente e guardados em local reservado para essa finalidade. Os materiais de higiene
(vassoura, esponja, rodos, panos, etc.) utilizados para a higienizacdo do banheiro devem ser distintos dos materiais utilizados para higieniza¢do das
demais éreas.

5.5.12 Os produtos de limpeza utilizados devem ser adequados, tais como: produto com poder bactericida, agdo fungicida e propriedade vermicida, de
forma a se obter a ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das méos dos empregados que manipulem
alimentos.

5.5.13 Devera responsabilizar-se pela manutencéo da higienizagdo diaria nas dependéncias da cantina, durante as refei¢Ges, inclusive mesas e cadeiras e
do acondicionamento apropriado dos residuos, e/ou restos alimentares e transporte até o local indicado pela CONCEDENTE, a expensas da
CONCESSIONARIA.

5.5.14 Os produtos saneantes utilizados deverdo estar regulamentados pelo Ministério da Satide. A diluicdo, o tempo de contato e modo de uso/aplicagdo
desses produtos deverdo obedecer as instru¢des recomendadas pelo fabricante.
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5.5.14.1 Esses produtos deverdo ser identificados e guardados em local reservado para essa finalidade, ndo mantendo, em hipétese alguma, contato
com géneros alimenticios.

5.5.15 Os empregados responsaveis pela atividade de higienizacao das instalagdes deverdo utilizar avental e Equipamentos de Protecdo Individuais EPI’s
apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulagdo de alimentos, e realiza-lo em horérios distintos.

5.5.16 Os custos com materiais de higiene e limpeza (ex: sabonete liquido, papel toalha, papel higiénico, alcool gel 70%, saneantes, desinfetantes,
detergentes, etc.), serdo de responsabilidade da CONCESSIONARIA.

5.5.17 A higienizacéo e boa conservagio dos méveis, equipamentos e do local como um todo é de responsabilidade da CONCESSIONARIA.
5.5.18 A empresa devera colocar no balcdo, recipientes com alcool em gel 70 para a higienizacdo das mdos.
5.5.19 Sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA a limpeza e conservacio da area total da Cantina.

5.5.20 Todos os géneros alimenticios adquiridos pela CONCESSIONARIA deverdo obedecer aos critérios higiénico-sanitarios estabelecidos pela
ANVISA, ficando a CONCESSIONARIA encarregada de realizar visitas técnicas as empresas fornecedoras, bem como lhe exigir que cuampram as
Normas de Boas Préaticas de Fabricagdo e Manipulacdo de Alimentos.

5.5.21 A CONCESSIONARIA nio podera em hipétese nenhuma utilizar as dependéncias da cantina para produzir, estocar ou receber alimentos
provenientes e/ou destinados a outros estabelecimentos que ndo sejam para a Cantina, além de insumos que ndo atendam ao padrdo de qualidade
estabelecido no Edital.

5.6 Do Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas é de responsabilidade da CONCESSIONARIA:
5.6.1 As instalagOes, os equipamentos, os méveis e os utensilios devem ser livres de vetores e pragas urbanas.
5.6.2 Fica proibida a presenca de animais domésticos nas dependéncias e arredores da cantina.

5.6.3 Quando houver aplicacdo de produtos saneantes, desinsetizantes e dedetizantes, a CONCESSIONARIA responsabiliza-se em higienizar para a
remocao dos residuos de produtos desinfestantes, os equipamentos e os utensilios, antes de serem reutilizados.

5.6.4 Quando da aplicacdo do controle quimico, a empresa especializada deve estabelecer procedimentos pré e pos-tratamento a fim de evitar a
contaminacdo dos alimentos, equipamentos e utensilios. Quando aplicavel, os equipamentos e os utensilios, antes de serem reutilizados, devem ser
higienizados para a remocéo dos residuos de produtos desinfestantes.

5.6.5 A desinsetizacdo e desratizacdo é de responsabilidade da CONCESSIONARIA e deve ser feita, no minimo, semestralmente, a partir do inicio do
contrato, ou conforme necessidade como orienta a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria. O fiscal devera ser comunicado antecipadamente sobre o
dia, horario e empresa responsavel pelo servico.

5.6.5.1 Os laudos destes servicos devem ser entregues a fiscalizacdo depois de sua realizagao.

5.7 Dos funcionarios

5.7.1 A CONCESSIONARIA devera substituir sempre que exigido pela Base de Administracio e Apoio do Ibirapuera e, independente de justificativa
por parte desta, qualquer empregado ou representante cuja atua¢do, permanéncia ou comportamento sejam julgados prejudiciais ou inconvenientes a
Instituicdo ou ao interesse do Servico Publico.

5.7.2 A CONCESSIONARIA devera manter pessoal capaz de prestar os servicos, sem interrupcdes, e substituir empregado, sem qualquer dnus para a
Base de Administracdo e Apoio do Ibirapuera , seja por motivo de férias, doenca, licenga, falta ao servico, demissdo ou por qualquer outra razao,
devendo a CONCESSIONARIA acatar parecer da Base de Administragio e Apoio do Ibirapuera quando esta constatar que o niimero de empregados
esteja insuficiente para o bom andamento dos servigos.

5.7.3 A CONCESSIONARIA devera responsabilizar-se, em caso de acidentes que venham a vitimar seus empregados quando em servico, por tudo que
as leis trabalhistas e previdenciérias lhes assegurem e pelas demais exigéncias legais para o exercicio da fungao.

5.8 Das matérias-primas, preparacdo do alimento e exposicdo ao consumo
5.8.1 Apresentar e manter permanentemente no local, a Caderneta de Inspecdo Sanitaria, o Alvara Sanitario (disponivel no prazo de até 10 (dez) dias

apos o inicio da vigéncia do contrato) e as carteirinhas de manipuladores dos alimentos, em maos de seus possuidores, disponibilizando-os a Fiscalizacao
dos 6rgaos competentes, sempre que solicitados.
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5.8.2 O manuseio dos alimentos e as preparagoes deverdo obedecer ao Manual de Boas Praticas para servigo de alimenta¢do conforme resolucdo RDC
216 de 15/09/2004, Portaria Centro de Vigilancia Sanitaria - CVS 06 de 10/03/99, Portaria CVS 18 de 09/09/08, a Norma Regulamentadora - NR7 do
MTE, Portaria n° 1.428/93, do Ministério da Saude.

5.8.3 A CONCESSIONARIA devera permitir ao Fiscal de Contrato livre acesso a todas as areas da Cantina (cozinha, estoques, drea de recebimento de
alimentos, e outras), fornecendo-lhes méscaras, toucas e demais equipamentos de seguranca e higiene; bem como, visita de outros interessados, desde
que autorizada pela CONCEDENTE e agendada junto 8 CONCESSIONARIA.

5.8.4 A CONCEDENTE poder4, a qualquer tempo, efetuar, contratar terceiros ou ainda acionar érgdo piblico de controle sanitdrio para que o faga, a sua
ordem, recolhimento de amostras dos alimentos servidos na cantina, para analise laboratorial e técnica, visando verificar o atendimento aos padrdes
minimos exigidos de qualidade e higiene. Cabera 8 CONCESSIONARIA fornecer, gratuitamente, as por¢des recolhidas e permitir o livre acesso as
pessoas designadas para tal.

5.8.5 Os produtos industrializados, bem como as matérias-primas utilizadas para a producio dos produtos manipulados pela CONCESSIONARIA
deverdo estar dentro do prazo de validade.

5.8.6 As matérias-primas devem ser acondicionadas em locais apropriados e de forma adequada, primando pela qualidade e conservagédo dos produtos e
servigos. Toda a matéria-prima ndo perecivel deverd ser colocada em estrados apropriados ou prateleiras. E vedado manter matéria-prima diretamente no
chdo, mesmo que em sacos.

5.8.7 Os variados tipos de sobremesas e lanches frios devem ser colocados em balcdo refrigerado.

5.8.8 Os alimentos preparados para consumo deverdo estar dispostos de modo que permanecam organizados e adequados as condi¢des higiénico-
sanitarias de acordo com o disposto na CVS n° 5, de 09 de abril de 2013 e na Resolucdao RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria — ANVISA.

5.8.9 Os lanches frios e/ou pré-preparados deverdo estar devidamente acondicionados sob refrigeracdo em temperatura prevista em legislacdo, bem
como, em casos de lanches quentes, em estufas ou outro equipamento de manutencao de calor que preserve as qualidades nutricionais e sensoriais dos
alimentos.

5.8.10 Para que néo falte nenhum dos itens da cesta de cardapio minimo diario, a CONCESSIONARIA devera manter, por sua conta e risco, estoques
suficientes de géneros alimenticios e materiais necessarios ao fornecimento dos lanches e refeicoes.

5.8.11 A Base de Administracdo e Apoio do Ibirapuera poderd, a qualquer tempo, solicitar a indicacdo e comprovacao da procedéncia dos alimentos.

5.8.12 A Base de Administracdo e Apoio do Ibirapuera poderd, a qualquer tempo, solicitar anlise microbiolégica de amostras de lanches servidos na
lanchonete, apés comunicagdo expressa, ficando a CONCESSIONARIA obrigada a pagar o custo dos exames.

5.8.13 A cedente podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria ou produto, quando julgar inconveniente ao interesse publico e a sua imagem.

5.9 Quanto as responsabilidades especificas de Seguranca e Saiide do Trabalho é de responsabilidade da CONCESSIONARIA:

5.9.1 Cumprir rigorosamente, quanto as normas de seguranga no trabalho na drea de Medicina e Seguranca do Trabalho, em conformidade com a
Portaria n° 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho, e demais normas de seguranga e medicina do trabalho em vigor, oferecendo a seus
empregados as garantias e medidas indispensaveis de protecdo, seguranca e higiene do trabalho, mediante o uso de meios de protecdo na execucdo dos
Servigos.

5.9.2 Devera instruir seus empregados e adotar todos os critérios de seguranga quanto a prevencao de acidentes e incéndios nas dependéncias da
CONCEDENTE.

5.10 Dos precos dos produtos e da forma de pagamento

5.10.1 O pagamento dos lanches sera efetuado diretamente pelo usuério a CONCESSIONARIA, no caixa, em moeda corrente, cartio de débito/crédito
ou outras formas de pagamento. Para o troco, a CONCESSIONARIA devera manter dinheiro fracionado em quantidade suficiente.

5.10.2 A CONCESSIONARIA deveré disponibilizar maquina de cartdo de crédito/débito, além de ser responsavel por emitir cupom fiscal a seus clientes
independentemente da forma de pagamento utilizada.

5.10.3 A CONCESSIONARIA devera manter em local visivel uma tabela de precos DEVIDAMENTE APROVADA PELA CONCEDENTE, em que
conste todos os produtos comercializados.

5.10.3.1 E vedada a inclusio de taxas nos precos da tabela ou sua cobranca a parte independente da forma de pagamento de compra em dinheiro
ou cartdo. E vedada a cobranca de valor minimo de compra.
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5.10.4 A cobranca dos valores relativos a venda dos produtos aos usudrios do espaco é de inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA, eximindo-se
a CONCEDENTE de qualquer responsabilidade por inadimpléncia dos credores.

5.11 Local e horario da prestacao dos servicos:

5.11.1 Os servicos serdo prestados no seguinte endereco : Base de administracdo e apoio do Ibirapuera - R. Manuel da Nébrega, 1015 - Paraiso,
Sao Paulo - SP, 04001-003

5.12 Quanto aos alimentos e lanches comercializados é de responsabilidade da CONCESSIONARIA:
5.12.1 Ofertar e disponibilizar o Cardapio Minimo, proposto pela Base de administra¢do e apoio do ibirapuera.

5.12.2 Os produtos que compdem o Cardapio Minimo deverdo estar disponiveis diariamente e durante todo o periodo de funcionamento do
estabelecimento, sem prejuizo das variedades, e da qualidade dos produtos.

5.12.3 Fica proibida a venda ou exposicdo, por parte da CONCESSIONARIA, de bebidas alcoélicas, medicamentos, cigarros ou similares de tabaco, sob
pena de rescisdo contratual.

5.12.4 Néao é permitido comercializar qualquer tipo de produto que ndo seja destinado a alimentacéo e bebida (chaveiros, canetas, roupas, bijuterias,
cosméticos e produtos similares).

5.12.5 Sempre que possivel os itens do cardapio deverdo contemplar opcoes diet, light, integral, sem gltiten e sem lactose.

5.12.6 Todas as preparagdes armazenadas no balcdo de distribuicdo deverdo ser identificadas por meio de placas, etiquetas ou similares. Caso na
composicao da preparacdo haja itens alergénicos (leite e gltten, principalmente), devera ser garantida essa

informagdo ao consumidor. Também devera ser apresentada a descricao detalhada, o porcionamento ou peso e o valor proposto para venda do produto na
cantina.

5.12.7 Devera colocar a disposicdo do usudrio, sem cobranca adicional: agicar, adocante, maionese e ketchup, guardanapos, embalagens descartaveis
para lanche, copo e colher respeitando os critérios de sustentabilidade.

5.12.8 Para as bebidas quentes deve ser disponibilizado copo retornavel ou térmico descartavel, a fim de manter a temperatura e proteger os
consumidores de possiveis queimaduras.

5.12.9 Caso algum dos itens constantes na cesta de cardapio minimo diario tenha baixa aceitacdo, seu fornecimento podera ser suspenso ou substituido,
mediante justificativa da CONCESSIONARIA e anuéncia do Fiscal do Contrato, desde que nio gere alteracio do objeto.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte
responderd pelas consequéncias de sua inexecugao total ou parcial.
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6.2 Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo serd prorrogado automaticamente pelo tempo
correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3 As comunicag0es entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o
uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4 O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogao de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5 Apds a assinatura do contrato, o 6rgao ou entidade podera convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacao do
plano de fiscalizacdo, que contera informacgdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execucdo do
objeto, do plano complementar de execucdo da contratada, quando houver, do método de aferi¢do dos resultados e das sangOes aplicaveis, dentre outros.

6.6 Preposto

6.6.1 A CONCESSIONARIA designard formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacio dos servicos, indicando no instrumento os
poderes e deveres em relacdo a execucao do objeto contratado.

6.6.2 A CONCESSIONARIA devera manter preposto da empresa no local da execucéo do objeto durante o periodo de vigéncia do contrato, para
representd-la administrativamente, sempre que for necessario, o qual devera ser indicado mediante declaracdo em que devera constar o nome completo,
ndmero do CPF e do documento de identidade, além dos dados relacionados a sua qualificacdo profissional.

6.6.3 O preposto da CONCESSIONARIA devera comparecer mensalmente nas dependéncias da Base de administracio e Apoio do Ibirapuera, ou em
menor periodicidade, caso a Administracdo julgue necessario.

6.6.4 A CONCEDENTE podera recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a manutengdo do preposto da empresa, hip6tese em que a
CONCESSIONARIA designara outro para o exercicio da atividade.

6.7 Fiscalizacao

6.7.1 A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de
2021, art. 117, caput).

6.8 Fiscalizacdao Técnica

6.8.1 O fiscal técnico do contrato acompanharé a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condigdes estabelecidas no contrato, de modo
a assegurar os melhores resultados para a Administracao. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VI).

6.8.2 O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato, com a
descricdo do que for necessario para a regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n° 14.133, de 2021, art. 117, §1° e Decreto n° 11.246, de
2022, art. 22, II).

6.8.3 Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificacdes para a correcdo da execucdo do contrato,
determinando prazo para a corregdo.(Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, III).

6.8.4 O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contrato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisdo ou adog¢ao de medidas que
ultrapassem sua competéncia,para que adote as medidas necessdrias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n° 11.246,de 2022, art. 22, IV).

6.8.5 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato
imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, V).

6.8.6 O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo hébil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a
tempestiva renovagdo ou a prorrogacao contratual (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VII).

6.9 Fiscalizacdo Administrativa
6.9.1 O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencao das condi¢des de habilitacdo da contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as

garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario
(Art. 23, T e II, do Decreto n° 11.246, de 2022).
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6.9.2 Caso ocorra descumprimento das obriga¢des contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara tempestivamente na solucdo do problema,
reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 23, IV)

6.10 Gestor do Contrato

6.10.1 O gestor do contrato coordenard a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato contendo todos os registros formais da
execucdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacdes
contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da necessidade de adequagdes do contrato para fins de atendimento da finalidade

da administracdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.10.2 O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato,de todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato e
as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21,
10).

6.10.3 O gestor do contrato acompanhara a manutencdo das condi¢des de habilitacdo da contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e
anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais. (Decreto n° 11.246, de 2022,
art. 21, III).

6.10.4 O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao
cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com mencao ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente
definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes. (Decreto n° 11.246,de
2022, art. 21, VIII)

6.10.5 O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizagdo para fins de aplicacdo de sangoes, a
ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.
(Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, X)

6.10.6 O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informagdes sobre a consecugdo dos objetivos que tenham justificado a contratagdo e
eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.10.7 O gestor do contrato devera enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de liquidagéo e
pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacado e gestdo nos termos do contrato.

7. CRITERIOS DE MEDICAO DE PAGAMENTO

7.1 A avaliagdo da execugdo do objeto utilizara o Instrumento de Medigdo de Resultado (IMR), conforme previsto em anexo ao Edital, para afericdo da
qualidade da prestacdo dos servicos.

7.1.1 Seré indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que a
Contratada:

7.1.1.1 Ndo produzir os resultados acordados.
7.1.1.2 Deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.1.1.3 Deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servico, ou utiliz-los com qualidade ou quantidade inferior a
demandada.

7.2 A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacdo da prestacdo dos servicos.

7.3 Do recebimento
7.3.1 Os servicos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 10 (dez) dias, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante termos detalhados, quando

verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo. (Art. 140, I, a, da Lei n® 14.133 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto n° 11.246,
de 2022).
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7.3.2 O prazo da disposigdo acima serd contado do recebimento de comunicagdo de cobranga oriunda do contratado com a comprovagdo da prestagao dos
servicos a que se refere a parcela a ser paga.

7.3.3 O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das
exigéncias de carater técnico.(Art. 22, X, Decreto n° 11.246, de 2022)

7..3.4 O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o
cumprimento das exigéncias de carater administrativo. (Art. 23, X, Decreto n° 11.246, de 2022).

7.3.5 O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e administrativo.

7.3.6 Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ird apurar o resultado das avaliagGes da
execucdo do objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizados em consonancia com os indicadores
previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando em relatorio a ser encaminhado ao gestor do
contrato.

7.3.7 Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega
do ultimo.

7.3.8 A CONCESSIONARIA fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que
se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execucdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a ultima e/ou tnica
medicao de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio.

7.3.9 A fiscalizagdo ndo efetuard o ateste da tiltima e/ou tinica medigdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a
ser apontadas no Recebimento Provisério. (Art. 119 c/c art. 140 da Lei n° 14133, de 2021).

7.3.10 O recebimento provisoério também ficara sujeito, quando cabivel, a concluséo de todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e Instru¢oes
exigiveis.

7.3.11 Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na
proposta, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

7.3.12 Quando a fiscalizagdo for exercida por um tinico servidor, o Termo Detalhado deverd conter o registro, a andlise e a conclusdo acerca das
ocorréncias na execugdo do contrato, em relagdo a fiscalizacdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-
los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.3.13 Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados do recebimento provisério, por servidor ou comissdo designada
pela autoridade competente, apds a verificacdo da qualidade e quantidade do servico e consequente aceitacdo mediante termo detalhado, obedecendo os
seguintes procedimentos:

7.3.13.1 Emitir documento comprobatdrio da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando houver, no cumprimento de
obrigacdes assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e
aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacoes, conforme regulamento (art. 21, VIII,
Decreto n° 11.246, de 2022)

7.3.13.2 Realizar a anélise dos relatérios e de toda a documentacdo apresentada pela fiscalizacdo e, caso haja irregularidades que impecam a
liquidagdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a
CONTRATADA, por escrito, as respectivas correces.

7.3.13.3 Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos relatérios e documentacdes apresentadas;

7.3.13.4 Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizagao.

7.3.14 Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de liquidacédo e pagamento, no valor dimensionado
pela fiscalizagdo e gestdo.

7.3.15 No caso de controvérsia sobre a execucao do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n°
14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissao de Nota Fiscal no que pertine a parcela
incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

7.3.16 Nenhum prazo de recebimento ocorrerd enquanto pendente a solucdo, pelo contratado, de inconsisténcias verificadas na execugdo do objeto ou no
instrumento de cobranca.

7.3.17 O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do servico nem a responsabilidade
ético-profissional pela perfeita execucdo do contrato.
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7.4 Liquidacao

7.4.1 Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correrd o prazo de dez dias tteis para fins de liquidagdo, na forma desta secao,
prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §2° da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.4.2 O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacéo, nos casos de contratagoes decorrentes de
despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021.

7.4.3 Para fins de liquidacdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do
documento, tais como:

7.4.3.1 O prazo de validade;

7.4.3.2 A data da emissdo;

7.4.3.3 Os dados do contrato e do 6rgao contratante;

7.4.3.4 O periodo respectivo de execuc¢do do contrato;

7.4.3.5 O valor a pagar; e

7.4.3.6 Eventual destaque do valor de retengoes tributdrias cabiveis.

7.4.4 Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o
contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacao da regularizacdo da situagdo, sem 6nus a contratante;

7.4.5 A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagdo da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line
ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art.
68 da Lei n° 14.133/2021.

7.4.6 A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencdo das condi¢Ges de habilitacdo exigidas no edital; b) identificar
possivel razdo que impeca a participagdo em licitagdo, no &mbito do érgdo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Ptiblico, bem como

ocorréncias impeditivas indiretas INSTRUGAO NORMATIVA N°
3, DE 26 DE ABRIL DE 2018).

7.4.7 Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, serd providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5
(cinco) dias titeis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério

do contratante.

7.4.8 Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera comunicar aos 6rgdos responsaveis pela fiscalizacdo
da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os
meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus

créditos.

7.4.9 Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo
correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.4.10 Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o
contratado ndo regularize sua situacdo junto ao SICAF.

7.5 Prazo de pagamento

7.5.1 O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias titeis, contados da finalizacdo da liquidagdo da despesa, conforme secdo anterior, nos
termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.5.2 No caso de atraso pelo CONCEDENTE, os valores devidos 8 CONCESSIONARIA serdo atualizados monetariamente entre o termo final do prazo
de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante aplicacdo do indice IPCA (indice de precos ao consumidor amplo) de corre¢do monetdria,
considerando-se que este é o indice oficial da inflagdo de produtos utilizado pelo Governo Federal.

7.6 Forma de pagamento

7.6.1 O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.

7.6.2 Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para pagamento.

7.6.3 Quando do pagamento, sera efetuada a retencdo tributaria prevista na legislacdo aplicavel.

7.6.4 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os
percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.
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7.6.5 A CONCESSIONARIA regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrera a retencio
tributéria quanto aos impostos e contribui¢des abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de
comprovagdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

7.8 Cessao de crédito

7.7.1 £ admitida a cessdo fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos previstos na
Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de julho de 2020, conforme as regras deste presente t6pico.

7.7.1.1 As cessoes de crédito ndo abrangidas pela Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de julho de 2020 dependerao de prévia aprovacdo do
contratante.

7.7.2 A eficacia da cesséo de crédito ndo abrangidas pela Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de julho de 2020, em relagdo a Administragdo,
estd condicionada a celebracdo de termo aditivo ao contrato administrativo.

7.7.3 Sem prejuizo do regular atendimento da obrigagdo contratual de cumprimento de todas as condigdes de habilitagdo por parte do contratado
(concessionaria), a celebracdo do aditamento de cessdo de crédito e a realizagdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade
fiscal e trabalhista da CONCESSIONARIA, bem como a certificacio de que a CONCESSIONARIA néo se encontra impedido de licitar e contratar com
o Poder Ptiblico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art.
12 da Lei n° 8.429,

de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

7.7.4 O crédito a ser pago 8 CONCESSIONARIA ¢é exatamente aquele que seria destinado 8 CONCESSIONARIA (contratado) pela execucio do objeto
contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e exce¢des ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum
aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada
ou de pagamento pela efetiva comprovagao do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administragdo.
(INSTRUCAO NORMATIVA N° 53, DE 8 DE JULHO DE 2020 e Anexos).

7.7.5 A cessio de crédito ndo afetara a execucdo do objeto contratado, que continuaré sob a integral responsabilidade da CONCESSIONARIA.

8. FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

8. Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

8.1 O fornecedor ser4 selecionado por meio da realizagio de procedimento de LICITAGAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com
adocdo do critério de julgamento pela maior oferta pelo valor da cessao.

8.1.1 O sistema do pregao eletronico nao permite a oferta de maior percentual a ser acrescido a um valor e sim maior percentual de desconto.
Dessa forma, a administracdo adotara para o resultado da licitacdo o maior percentual de desconto como um fator de acréscimo ao valor
minimo divulgado da cessdo.

8.1.1.1 Exemplo;

No presente objeto o valor inicial mensal da cessdo é de R$ 1.825,98 (mil oitocentos e vinte e cinco reais e noventa e oito centavos) para a
area licitada. Se na fase de lances, o licitante finalizou com uma oferta de 15%. O valor da oferta deste licitante para a cessdo do espaco é de R$
2.099,88. (dois mil e noventa e nove reais e oito centavos), que corresponde ao seguinte calculo:

(Valor minimo da cessdo) + (percentual final do desconto ofertado na licitacao) = (Valor final da cessao)

Dessa forma:
R$ 1.825,98 + 15% (R$ 273,90) = R$ 2.099,88

8.1.1.2 Considerando que o percentual A SER LANCADO NO SISTEMA implicara diretamente na elevacdo do valor da cessdo recomenda-se
especial atencdo do licitante na oferta de lances, pois o percentual serd acrescido ao valor minimo da cessdo como efeito de proposta final.
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9. Regime de execucao

9.2.1 O regime de execugdo do contrato sera a Concessdo de uso onerosa de bem ptiblico , a qual serd formalizada por contato administrativo.

10. Exigéncias de Habilitacao

10.1 Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:

10.1.2 Habilitacdo juridica

10.1.2.1 Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de identificacdo em todo o
territério nacional;

10.1.2.2 Empresdrio individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

10.1.2.3 Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condig¢do de Microempreendedor Individual - CCME], cuja aceitagdo ficard condicionada
a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

10.1.2.4 Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de responsabilidade limitada
- EIRELLI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Piblico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

10.1.2.5 Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na
Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme
Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020.

10.1.2.6 Sociedade simples: inscricao do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento
comprobatério de seus administradores;

10.1.2.7 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empreséria: inscri¢do do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples
ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Ptblico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no
Registro onde tem sede a matriz.;

10.1.2.8 Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as
alteragdes ou da consolidagdo respectiva.

10.1.3 Habilitacao fiscal, social e trabalhista
10.1.3.1 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso.

10.1.3.2 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da
Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributdrios federais e a Divida
Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a relativo Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02
de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do

do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

10.1.3.3 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

17 de 19



10.1.3.4 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacao de certidao negativa ou positiva com
efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943.

10.1.3.5 Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Estadual relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual.

10.1.3.6 Prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre.

10.1.3.7 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condi¢do mediante
a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

10.1.3.8 O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n.123, de 2006, estara dispensado da prova de inscri¢dao nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.

10.1.4 Qualificagao Técnica

10.1.4.1 As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria assinado pelo servidor responsavel, conforme o anexo do
presente edital.

10.1.4.1.1 O atestado de vistoria podera ser substituido por declaragdo emitida pelo licitante em que conste, alternativamente, ou que conhece as
condigdes locais para execucédo do objeto; ou que tem pleno conhecimento das condices e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assume
total responsabilidade por este fato e ndo utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavencas técnicas ou financeiras com a
CONCEDENTE.

10.1.4.2 . A empresa licitante devera comprovar experiéncia prévia na exploragdo e operagdo cantina , lanchonete ou servico similar de fornecimento
de alimentos, mediante apresentacdo de atestados(s) de capacidade técnica, emitido(s) por pessoa juridica de direito ptiblico ou privado, que
comprove(m) a execucdo satisfatéria de servicos compativeis em caracteristicas , quantidade e prazos com o objeto desta contratacao.

11. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

11.1 O custo estimado total da contratagdo é de R$ 21.911,76 (vinte e um mil novecentos e onze reais e setenta e seis centavos) , correspondente ao
valor anual estimado da contrapartida mensal para a cessdo de uso do bem.

11.2 Considerando a redugdo sazonal do efetivo da Base de Administracdo e Apoio do Ibirapuera nos meses de dezembro e janeiro — motivada por
movimentagoes de pessoal, férias, licenciamentos e horarios de expediente reduzido — identifica-se uma retracdo direta no fluxo de usuarios e,
consequentemente, no potencial de faturamento do cessionario. Assim, em observancia ao principio da razoabilidade e visando manter o equilibrio
econdmico-financeiro da concessdo, o valor da outorga sera reduzido em 50% (cinquenta por cento) no periodo supracitado, prevenindo a
insustentabilidade operacional do encargo.

12. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

12.1 A indicacdo da dotacdo orcamentdria fica postergada para o momento da assinatura do contrato.

12.2 A dotacao relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apds aprovacdo da Lei Orgamentdria respectiva e liberacdo dos créditos
correspondentes, mediante apostilamento.
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13. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de

2020.

Assmado digitalmente por DANIEL LOUBACH FLORENTINO
D: C=BR, O=ICP-Brasil, OU=presencial, OU=

DAN I E L LO U BAC H00394411000109 OU=Pessoa Fisica A3, OU=GSI-PR, OU=
Autoridade Certificadora da Presidencia da Republica, CN=

DANIEL LOUBACH FLORENTINO

F L R E N T I N Razao: Eu revisei este documento
Localizagéo:

Data: 2026.02.12 10:25:04-03'00"

Foxit PDF Reader Vers&o: 12.1.3

DANIEL LOUBACH FLORENTINO

Responsavel pela contratacdo direta
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